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hokkuuzdon

Gaziantep Sehitkamil ilcesinde bulunan Staret Entégre ve Staret besi ciftlikleri ile her gegen gin biraz
daha bilytimekte ve de modernlesmekte. Geng ve tecribe sahibi dinamik kadrosu ile farklarini ortaya
koyarak'ilerleme‘ye devam ediyor. Gegmisten buglne firmamiz 16/12/2008 yilinda Star Konak LOJ. TUR.
LTD. STi. 100.000,00 TL sermaye ile kurulmustur. 06. 01. 2020 tarihinde As Konak Et firmasi ile birleserek
Staret Entegre gida san. TiC. A.S. Unvanini aimis ve 2022 yilindaki sermaye artigi ile toplam sermayesi
100.000.000,00 TL ye ulagmistr. :

‘Afyonkarahisar'Qavdarll da 8.850 m? alana kurulu 2500 kapaSiteye sahip olan Blyukbas Besi Ciftligi,
Gaziantep’te 55 bin m?2 alaha kurulmug 30.000 kapasiteye sahip olan 'k‘iJgUkbag besi ciftligi, Sanhurfa
* Birecikte 12040 m? alana kurUIng 10.000 kapasitéye sahip olan kugukbas besi ¢iftligi ve 60.000,00 m?
Uretim tesisi ile sektorde en iyisini yapérak yoluna devam etmektedir. 1.000.000.000,00 TL yeni yatirim ile
Avfupa standartlarinda devésa tesisimizle Ulke ekonomisine katki sunmaktadir.

Hayvan refahini en Ust seviyede olabilecek sekilde tasaflanmlg ve su anda aktif bir sekilde bluyukbas ve
Kulgukbas yetistiriciligi yapilmakta olan bu ciftliklerde yetistirilen hayvanlar son teknoloji ile kurulmus Staret
Et Entegre tesisinde islami kb§ullara uygun sekilde kesim yapiimaktadir.

Tesisimiz saatlik 500 adet kugukbas ve 100 adet blyukbas kesim kabasitesine sahiptir. Kiigiikbaslarin
agirlik ortalamasi 55 kg olup ve et randimani %50 seviyesindedir. Bilylkbaslarin ise ortalama agirigi 400
kg olup et randimani %55 seviyesindedir. Tesisimiz yillik 66.000 ton/yil kiigikbas et karkas ve 52.800 ton/yil
buytkbas karkas Uretim kapasitesine sahiptir. Tesisimiz Turkiye'nin ilk buyik tesisi olup, ozonlama sistemini
kullanan tek tesisidir. :

Ciftliklerden gelen hayvanlarin et entegre tesisinde de veteriner hekimi kontroliinde genel antemortem
kontrolleri yapildiktan sonra, refah en list seviyede tutulmakta olup kesimden énce en az 1saat dinlenmeleri
icin genis padoklara yer verilmistir. Hayvanlarin strese girmemesi igin bittn énlemler alinmis v bandi ve
perde sistemi ile canli hayvanin, ilk bogazlama yapilan hayvani gérmesi bu yontem ile engellenmistir.




Sizin i¢in

en iy[s[

Bogazlama sonrasinda kanama hatti uzun tutulmus olup vicuttaki kan miktarini en az seviyede tutularak
daha uzun bir raf 6mri olmasi saglanmistir.

-Daha sonraki islemlerin yapilabilmesi igin son teknolojik cihazlara tretim hattinin tamaminda yer aimis olup,

personellerden beklenen performansi en (st seviyede almak ve olusabilecek kazalarin veya risklerin en
az seviyeye dusurmek icin genis platformlara yer verilerek ¢alisma ortaminin rahatligi amaglanmistir. Her
platforma’lavabo ve 82 C”lik sterilizatérler eklenerek olusabilecek kontaminasyonlarin éniine gecilmistir.

~ Kesim hattinin baslangicindan 6n sogutma kismi da dahil tamaminda ortam sicakligi +10 C° de tutulmasi

karkaslénn 6n sogutmadaki ve soguk hava depolarindaki viicut sicakliklarinin istenilen sicakliga daha kisa
slrede gelmesini saglar. Ayrica sicaklik dederlerindeki ani diisus engellenmis olup karkas ylzeyinde fiziksel,
duyusal ve istenmeyen patolojik unsurlarin ekarte edilmesi saglanir.

Kesim sonunda sorumlu veteriner hekim tarafindan postmortem muayene yapildiktan sonra hat sonu 8'i
kancalama sistemi ile depolarda alan tasarrufu saglanir. Kancalara asilan karkaslar guinliik kalibrasyonu
yapilan kantardan gecerken karkas agirliklari ayni zamanda hayvan sahiplerinin de seyir terasindaki
gOstergeden seffaf bir sekilde gorebilmesi saglanmistir. Hijyen kurallari gereg@i hayvan sahiplerinin kesim
alanini yukardan izlemeleri adina seyir terasi olusturularak olusabilecek kontaminasyonlarin da éniine
gecilmigtir. :

Kantardan gecen her 8'li kancaya iginde barkodlu parti numarasi ve kilosunu iceren etiketler takilip ozonlu
su ile duslamadan gegirilerek 45 dk -4 C° de 6n sogutmaya dinlenmeye birakilir. 45 dk sonunda -4 C° de
soguk hava depolarinda 24 saat boyunca raf dmriini uzatmak ve mikrobiyal yiki en az seviyeye getirmek
amaciyla ozon (n3) gazina maruz birakilir. 24 saat sonunda karkas sicakligi kontrol edilerek sevkiyati yapilir.

Kesimhane igerisinde toplamda 21adet 3.0000 ton kapasiteli soguk hava depo su bulunmaktadir. Bunun 11
adet i sevkiyat da 10 adet i sakatat kisminda bulunmakta olup bunlardan 4 tanesi -18 ¢ift rejimli depo, 1tanesi
-40 sok depo, 16 tanesi de soguk hava deposu olarak kullaniimakta ayrica bitiin depolarda ozon sistemi
bulunmaktadir. Periyodik olarak dizenli kalibrasyonlari yapiimis olup gunlik sicaklik kontrolleri kalite kontrol
ekibi tarafindan kayit altina ainmaktadir.



Sevkiyat sirasinda kalite kontrol ekibi dahilinde tim sevkiyat personelleri tarafindan butin hijyen kurallari
en Ust seviyede tutularék (‘('Sz’el/likle alan temizligi, ara¢ temizligi, personel hijyeni) hayvansal Uriine dair
sicaklik fiziksel deusaI analiz ve ortam sicakligina kadar tim parametreler hakkinda form olusturularak
sevke hazir duruma getirilir. Son agsamada sevkiyat kantarindan gegerek depo sonrasi fire hesabi yapilir ve
tzerinde isletme numarasi bulunan damgalar her karkasa vurularak araca ytklenir, arag kapisi sevk sonrasi
muhtrlenerek kapatilir.

Staret firmasina ait 1canli hayvan tagsima araci ve toplam 22 adet frigorifik araci mevcuttur. Hayvansal Grtin
sevkiyat| igin sirkete ait araclar kullaniimakta olup her arag igerisinde dataloggerlar mevcuttur. Seyir esnasi :
ve varig noktasinda mobilizeden arag igi sicaklik stirekli kontrol edilerek takibi yapilr. i¢ yénetmelik geregi

: bn(‘:e sofér sonra kalite kontrol ekibi sorumlulugunda sevkiyat éncesi ara¢ ic;i hazirlik ve dezenfeksiyon
asamalari takip edilerek +12 C* ye ulagildiginda sevk iglemi ba§l>ar.‘Béylece isletmenin et tagima izlenebilirligi
bu alanda da sagleihm|§ olur.

Entegre tesisi igerisinde yapilan son teknolojik cihazlari iginde barindiran bir bagka bolim ise pargalama
ve paketleme alanidir. Soguk hava depolarindan ¢ikarilan karkaslar, yine bu alanda da kullanilan monoray
hattiile parg,alamé alaniigerisine alinarak, gorevli personeller tarafindan hareketli bant tzerinde akig saglanir.
isletme biinyesinde bulunan parcalama ve paketleme bélimiinde gelen karkasin belli bolumleri siparise
gore kemikli, kemiksiz ayrica kugbasi veya kiyma haline getirilerek paketlenir. Paketleme islemi ozon gazi
tatbiki ile vakum makinasinda gergeklestirilir. Tum paketlenen Urinler metal dedektériinden gegirilerek
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Isletme igerisi‘nde hayvansal yan Urnler isleme alani olan sakatat bélimtne yine buyuk bir emek verilerek
son teknoloji ekipmanlar kullanilarak aktif halde kullaniimaktadir. Temiz ve kirli alan olarak ikiye ayrilip, temiz
alanda kirmizi sakatat Grtinleri (ciger, kalp, bébrek, dalak, testis) ayrica kelle ve ayak belli basli iglemlere tabi
tutularak ayristiriip depolarda bir siire muhafaza ettikten sonra sevk edilir.

Kirli alanda igkembe, bagirsak ve deri belirli islemlerden gegirildikten sonra, deri sevki hemen yapilirken,
bagirsak ve iskembe temizligi yapildiktan sonra soguk hava depolarinda bir stire muhafaza edildikten sonra
sevki gerceklestirilir.



Staret Et Entegre tesisinde bulunan en buyuk yatirmlardan bir bagka bolim ise petfood isleme alanidir. Bu
alanda 4 adet firin, 1adet soguk hava deposu, genis isleme alani ve saklama alani mevcut olup, hayvansal
yan Urtinlerden bazilar (dana-kuzu; kamig, kulak, girtlak) bu alanda iglenerek organik kedi, kopek mamasi
olarak yurt disina yilda 6 ton petfood urinu ihrag edilmekte olup, firmamizin bu alanda da farkini ortaya
koyarak yeniliklere ve farkliliklara agik oldugunu gostermektedir.

Firma icerisinde bulunan genis ve kapsamli mikrobiyoloji laboratuvari yine firma iginde raf émru ¢alismalari,
et ylzeyinde, ekipmanlarda, ortam havasinda, personellerden, yemekhane icerisi kullanilan malzemelerde
- ve yemeklerde dizenli galigmalar yaparak hijyeni en Ust seviyede tutma amaglanmistir. Bunlarin disinda
belirli periyotlarda dig akredite laboratuvarlarda bu analizlerin dogrulamasi yapilmaktadir.

Temizlik ve hijyen konusunda Staret yine farkini ortaya koymus ve her bélimiinde en az 3 tane temizlik
uydu sistemi bulunan ve ayni anda 13 hortuma ayni basingta su vererek temizligi kisa surede bitmesine,
su tasarrufunu en Ust seviyede tutmakta ve kullanilan konsantre kimyasallarin ayarini yapmamiza imkan
sagliyor. Verilen basingli su sonrasinda ekstra insan giictine gerek kalmadigindan dolayr zamandan da
tasarruf sa@larh@ oluyor. Kesimhane igerisine yogun yag ve karbonize kirliliklerin, organik kirliliklerin, kir ve
pas gibi inorganik kirliliklerin giderilmesi igin kullanilan kimyasallar sonra ortam dezenfeksiyonu saglamak
amagli kullanilan dezenfektanlarla birlikte kesimhane ici hijyeni yine en Ust seviyeye ¢ikariyor.

Kalite kontrol ekibinin liderliginde ilerleyen Staret firmasi aldigi belgelerle (TSE 1SO22000, FSSC22000,
ISO9001, helal),ozon sistemive aldigidnlemler nihayetinde 11gtinlikraf mriine, personellerinegitimlerinden,
sosyal alanlarina, esnetilmis mola saatlerinden, saglik hizmetine, etkinliklerden ulasim hizmetine kadar her
ince detayina kadar iglenmis olup ABD'de Torito Brans ve Urdiin'de Alhana Food sirketlerine ihracat yapmig
Mehmetgcik Vakfi, Bereket Doner, Groseri, Metro, Migros, Carrefoarsa, Kofteci Yusuf, Karizma Begler ve
Namet gibi biiylk ¢apli firmalarin yani sira irili ufakl pek gok firmayi referanslari arasina ekleyerek kararliligini
ve her zaman daha iyisi olma yolunda fikirlere acik yapici bir sekilde ¢cok gucli kadrosu ile hizmetine devam
ediyor.



kbiags

] ( :
5 . . . . . .
I Y l E ¢
Kuzu eti, birgok evde tuketilen ve oldukga tercih edilen

kirmizi bir ettir. Genellikle haslama, izgara, kavurma veya

rosto yontemleriyle pigirilerek yenir.
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biridir. Hayvanin farkli bolgelerinden gelen et lezzeti ile

tercih edilir.
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Hayvanlar karkas etleri hari¢ yenilebilir i¢ organlari

sakatattadir. Ciger kelle, iskembe, vb.
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Hayvanlarln karkaslari ve sakatatlari harig yenilebilir:
Kuyruk ve i¢ yaglaridir. Bobrek yagi, gémiek yagi bunlar

kavurma, déner ve sulu yemeklerde kullanilir.
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Uretim

Star Et, 1980 yilindan bugiine sektére
adini kalitesi ile yazdirmig, her gegen
gun artan m’l'Jg.teri portféyl ile kaliteyi
artirmanin hakligururunuyasamaktadir.

Urtin gami gok genig olan firmamiz, tecri]bésini yilllardan almanin
mutlulugu ile giler yizll hizmet vermeyi misyon edinmistir. Dana,
kuzu, sakatat ve dondurulmus triinleri ile Ttrkiye'de birgok dev marka

ve kuruma Urln saglamaktadir.




Gaziantep'te toplam 27000 m? kapal alanda 30.000 m? kapali besi

alaniile hizmet veren firmayz.
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- Star Et'in
Yeni Yatirimi

- Hakkinda

1980’li yillara kadar Ortadogu’ya canli hayvan ihracati
yapan bir aile isletmesi iken 80’li yillarin sonunda
yurtici canli hayvan borsalari ve ulusal gapta kurumsal

firmalara da canli hayvan tedarigine yénelmistir.




"

2006 yilindan faaliyete gecen et kombinasinda hali hazirda canli
hayvan tasima araclarimizla tedarik ettigimiz hayvanlarin kesimi
yapiimakta ve karkas et, sakatat, deri, bagirsak trlnleri Gretilmektedir.
Bu Urlnlerimiz soguk zincir kirlmaksizin frigofirik arag filomuzla

mUsterilerimize ulastirimaktadir.

2020 yilinin sonlarinda yatinm igin karar olusturmus ve planlama,

projelendirme gahgmalanha baslamistir.

ISO tarafindan aglklanan Turkiye'nin kinci .500 Buyuk SanayiKurulusu
Listesinde yer alan firmamiz, uzun ylllardlr‘ ulusal dizeyde cgalistigi
kurumsal ig ortaklari ile sektérde biyimesini stirdirmektedir.



Subat/2022'de devreye alinan
Staret Tesis Master Plani
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Star Et"mevcut

kombinasi yerine
yeni bir tesise neden
ihtivac duydu?

Dinya genelinde 2020 yilindan beri yasanilan Covid-19 pandemisi
kurumsal firmalarin gida talebinde hijyen, bulagsiz Gretim ve raf &mra
gibi konular acil 6ncelikli hale getirmig, et sektérinde tretim yapan
firmalarin olusan bu talebe ayak uydurma zorunlulugunu ortaya

Gikartmistir.

Star Et yaptigi modern ve vizyoner yatirimla rakiplerine karsi
sektérde fark yaratmayr amaglamakta, Uretim cesitliligini artirp
tonaj ve ciro artisiyla Ulke ekonomisine daha fazla arti deger katmayi

hedeflemektedir.



Padoklar

Hayvan refahi goézetilerek dizayn edilecek hayvan padoklari hayvanlarin
kesime giderken strese girmelerini engelleyecek ve bagirtinin, giiriiltiiniin

olmadigi hayvanlara eziyet ediimeyen bir ortam olusturacakiir.

~ Hayvanlarin dogal yasamlarinda ki davraniglari géz éniine alinacaktir. Ayni
zamanda galisanlara zorluk yaratmayacak glivenli ve rahat bir galigma ortami
yaratilacaktir. Bu ortam kesimde hayvanlarin huzurlu can vermelerine bu

durumda et kalitesinin ve raf mrintin artmasina olumlu etki edecektir.




Kesim Hatt

Blyukbas ve kiigukbas i¢in birbirinden ayri iki adet kesim hatti kuruldu. Her iki
@ hatta kendi igerisinde birbirlerinden ayri olacak sekilde kirli ve temiz kisimlardan

olusturuldu.

Deri, sirttan disene kadar kirli kisim, diger bélime temiz kesim alanlari
@ olarak dizayn edildi. Burada amag dis ortamdan gelen kirliliklerin ete (gidaya)

bulagtirimadan Grintn korunmasidir.

Kesim hatlari kanama hatti ve isleme hatti diye iki kisimdan olusturuldu. Kesim

~ hatlan kasaplarin, mUhendisIerin', \)eteriner,,hekirhlerin calisacaklar hareketli
ve sabit platformlardan olusacaktir. Kﬁ§Ukba§ keéim hattilnda devirmeli kesim

@ nhiicresi ve otomatik deri yuzme maklnaSI bulunmaktadlr Blyukbas kesim hattiise
devirmeli kesim hucresr kelle alma, tgkembe gikartma, karkas bdlme, splnalkort

' alma, veteriner hekim kqntrqlu vegakatatlarln el degmeden igletme alanina

- go6tirecek monoray hatlardan yapildi.

. Tum alanlar d|§ ortamdan allnlp bakterl ve mlkroplardan arlnmlg temlzlenm|§ ve
sogutulmug posz hava ile |khmlend|r|Id| :




On Sogutma
Soguk Odalar

Kesmp i¢ organlari temlzlenm|§ ve ikiye bolunmU§ buyukbag ve kiclikbas
karkaslar oncelikle 6n hizl sogutmaya sokulup 12 saatte 36 °C derece olan
|g isilari 0°C dereceye dU§uruIecekt|r 27 adet soduk oda bulunmaktadir. Bu
odalarin gunluk karkas bu|undurma kapaSIteIerl 10.000 adet kugukbag, 1.000
: .adet buyukbag karkaS| koyacak ve sogutacak donanlma sahlptlr




Bayukbag ve Kiciikbas
Kesimi lle Elde Edilen

Urinlerin Dagilimi
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ch sevk edllecektlr

 Parcalama
ve Paketeme

0 °C dereceye kadar sogutulan buyukbag; ve kugukbag karkaslar 0 °C
~ dereceli calisma ortamlnda tamamen kem|k3|z hale getlrlllp bellrlenm|§
' standartlarda vakum veya tabakll ambalajlara paketlenecektlr

» 4 Urunler soguk taze olarak veya —40 °C"de §oklan|p —18 °C de muhafaza “
o edlhp mus;.terllenmlze soguk zmcw bozulmadan frlgoflnk araglarlmlzla. i




Sakatathane

Hayvanlarin ic organlari gévdeden ayrilinca herhangi bir bulaga maruz
kalmadan sakatat isleme bdlimiine sevk edilir. Bu bélimde yine kirli
ve temiz diye ayrilan bdlumlerde iskembelerin igerigi temizlenip 75-
82 °C deki sicak sularla yikanir. Boynuzlari kesilen kelleler ve ayaklar
sicak suda yikanir. Sicak su ile yikanan ayaklarin tirnaklar sékilir. Bu
islemler ile steril hale getirilen kelleler ve ayaklar paketleme bélimine
sevk edilir. : : :

Kirmizi sakatatlar karaciger, ylrek, b't')‘bfék, kél}le ,étleri v.s. birbirinden
ayrilip istenmeyen béliimler atildiktan sonra sogutulup paketlenip
satisa sunulur. L

‘Mevcut tesisimizde islenmemis ham ~'héldé~ satilan sakatatlar, hijyenik

raf &murll pakete girince ilave satig ve ciro artlgl,getirecektir.




erihane

Hayvanlarin sirtindan digen deriler hizlica kesimhaneden alt kattaki
deri isleme béliimiine tasindiktan sonra tuzlanip salamura havuzlarina
alinacaktir. Salamura iglemi derilerin ,bozulmasma engel olacaktir. Bu

durumda firmanin deri Granlerini dﬁgﬁk fiyattan giinliik olarak satma
zorunlulugundan kurtaracaktlr. Béylélikle bekletilebilen ve daha uzak
 mesafelere ta§|nabyilen‘ deriler ,paza’rhk.: guciimizu artiracak, daha
- yUksek fiyatla satilacak, ﬂrmamn cirb ve karlilik artisina katki verecektir.

BUnU saglayacak her biri 30.000 kg iriin alan salamura bilyukbas deri
havuzlari planlanmistr. Kiiglik bas deposu ise 35000 adet salamura ‘
yapilacak kapasitededir. '



Bagirsakhane

iskembe ile igleme alanina ulasan bagirsaklarin igerikleri gekilir.
Temizlendikten ve yikandiktan sonra mumbarlari ve yaglar ayrilip
sogutulur. Bagirsaklar tretimden sonra katkit sanayi (ameliyat ipligi)
veya gida sanayi i¢in paketlenecektir.

Gida sanayi i¢in ayrilanlar kokoreg imalati, nattirel sosis, salam, sucuk
uretimleri icin islenip paketlenecektir. Kokoreg tretimi yapilip cig veya
pismis tabakl Grln olarak nihai tiiketiciye sunulacaktir.




Sosyal
Tesisler

Calisanlarimiz i¢in hazirladigimiz sosyal tesisler soyunma odalari, yemekhane,
cay, sigara salonlari, dus, tuvalet, mescit, egitim odalari, camasirhane, ve
benzeri bélumlerden olugsmaktadir. ;

istigal konumuz geregi isletmemiz temiz ve kirli calisma bélimii olarak iki
~ kisma ayrilacak olup, tirtin, hijyen ve sagliga gereken 6nem verilip maksimum
raf édmurleri hedeflenmektedir. Bu nedenle calisma 6ncesi ve dinlenme-
zamanlarinda kirli-temiz bélumleri igin ayri ayri yemekhane, soyunma ve dus
odalari planlanmigtir. Bu sayede gida driiniine konteminasyonlar engellenmis
olacaktir. ) '

isletmemizde ay;rlca yonetici galisma odalarn ve ihtiyacimizi karsilayacak
laboratuvarlar bulunmaktadir.



- Staret
Mdusteri Hedef:

Yeni tesisimiz ile beraber uzun yillardir tedarikgiligini yaptigimiz Bereket Déner, Groseri,
Metro, Migros, Koéfteci Yusuf, Karizma, Besler, Namet, Carrefour, Bonfile Et, Pinar Et,
Ekol Et, Aytag ve Oztas gibi ulusal diizeyde kurumsal migterilerimizin ihtiyaclar olan
drdnleri daha saglikh ve raf 6miirldi teslim edip, tonaj ve ciro artisi saglanacaktir.

Firmamizin bulundugu lokasyon ve lojistik aglarinin tizerinde olmasi avantajini kullanip
basta Ortadogu ulkeleri olmak tzere ihracat payimizi artirmayi hedeflemekteyiz.

Ayrica iginde oldugumuz Covid-19 sireci “ciftlikten catala, el degmeden sofraya
saglikli Giriin” konseptini 6ne gikartmis ve sanal satislara olan ilgi arttirmistir. Bu degig.im
et sektoriini de etkilemistir. Bu degisime ayak uydurmak ve pazar payimizi arttirmak
icin gerekli donanim, paketleme ve kapasitede Uretim yapmasini planladigimiz tesis
yatinmi ile piyasadaki ortalama 10-12 giinlik raf émriini 30-60 giine cikarip satis
tonajimizi, ciromuzu hazir paketli Griin alan yeni ‘mugteriler kazanip portféyimiizi
artirmayi hedeflemekteyiz. :

Boylelikle sUrdﬁriJIebiIir bﬂyﬁmelefi yakalayacak firmamizla, sektdr liderligini
hedeflemekteyiz.
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CEVRE ve SEHIRCILIK BAKANLIGT

Cevresel Etki Degerlendirmesi, {zin ve Denetim Genel Miidiirligi

[FURK STANDARDLARI ENSTITUSU TURKISH STANDARDS INSTITUTION ‘

pormamie Ry st gz CED OLUMLU BELGESI

25.11.2014 taih ve 29186 sayih Resm Gegete do yayimlanarak yiirirlige giren Cevresel Etki Degerlendirmesi
in 14. maddesi geregince; "Bl AN TESISI KAPASITE
ARTISI" projesi hakkinda "Covresel Edki Defielendivmmest Olutafu” karar verifmisti.

complics with the requircments of FSSC 22000 ceification ; G el Mﬂdf
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E-Posta

info@staret.com.tr

istanbul Sube
+905322184412

Telefon

+90 342 443 3090
+90 850 28127 27

+90 533 69148 06

+90 342 443 30 92

Adres

Kullt Mahallesi

Nizip Yolu Caddesi No: 193
Sehitkamil / Gaziantep
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